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APERITIVO DI BENVENUTO

Prosecco

MENU Yr
Polpettina di pesce, gambero glassato in salsa rosé S
Ciuffettino di salmone con marinatura all’arancia

Sapori di Norcia e di Mastro casaro W

Risotto ai sapori affumicati
con riduzione di champagne francese e v

Noci Sorrentine

Cavatelli del barcarolo (cozze, pesce spada, gambero) v

Scamone di vitello arrostato con salsa a specchio di verdure w

Tortino di mille foglie di patate prezzemolate e crema di pecorino romano e

Tagliata di pesce spada in panatura croccante con lardo di colonnata e granella di W
pistacchio di Bronte

Insalata inaugurale PAG

Pandoro/panettone e Spumante w

MEZZANOTTE PAg

Lenticchie augurali e

BEVERAGE
Acqua minerale, liscia o gassata % litro a persona
Vino, bianco o rosso 1 bottiglia ogni 4 persone W

Spumante per il brindisi di mezzanotte, una bottiglia ogni 6 persone v

Tutti gli extra saranno a la carte. e
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