


ANTIPASTI
Tris di pienozeppo

(bollito di manzo, pulled pork e scialatiello alla rapa
rossa con gorgonzola )

12 [1,6,7,9]

Pienozeppo bollito
5 [1,6,9]

Pienozeppo pulled pork
5 [1,6,9]

Pienozeppo scialatiello alla raparossa e gorgonzola
5 [1,6,7,9]

Tortino di melanzane e pachino servito con salsa di 
pomodoro e parmigiano

8 [3,7]

Bocconcini di pollo fritto
7 [1,5]

Tagliere salumi e formaggi 7
18 [7]



CROSTINI
Salsa tartufata

5 [1,8,9]

Pomodoro confit, pesto e guanciale
croccante
4 [1,3,7,8]

Fiocco di crudo e mozzarella
4 [1,7]



Battuta al coltello di scottona polacca, sale maldon,
olio EVO

10

Battuta al coltello di scottona polacca, sale maldon,
olio EVO, tuorlo d’uovo fritto

12 [1,3]

Battuta al coltello di scottona polacca, sale maldon,
olio EVO, tartufo

16 [1,8]

Tartare cheesecake
Battuta al coltello di scottona polacca, sale maldon,

olio EVO, tarallo sbriciolato, formaggio, honey
mustard

14 [1,3,6,7]

TARTARE



PRIMI
Tonnarello artigianale all’uovo cacio e pepe,

tartare di scottona polacca e lime
14 [1,3,7]

Raviolo artigianale farcito con noci,
gorgonzola, pere, fonduta di gorgonzola e

salvia
15 [1,3,7,8]

Pacchero artigianale all’amatriciana
12 [1,3,7]

Gnocchetto artigianale con pesto e salsiccia 
12 [1,3,7,8]



PINSA
Crudo e mozzarella

10 [1,7]

Ortolana
10 [1,7]

Pomodoro confit, pesto, mozzarella,
guanciale croccante

12 [1,7,8]

Salsiccia, crema di patate e fonduta di pecorino
12 [1 ,7]



SECONDI

Tagliata di manzo di scottona nazionale 300 gr
20

Cotoletta di noce di vitella irlandese panata 1,3
18

Petto di pollo alla piastra 
12

Roast beef 200 gr 
14



CONTORNI
Cicoria ripassata

5

Verdure grigliate
5

Patate al forno
5



Tortino al cioccolato con il cuore caldo
7 [1,3,7]

Cheesecake scomposta ai frutti di bosco
7 [1,3,7]

Tiramisù
7 [1,3,7]

DOLCI



ROSSI
SOLOPACA ROSSO SANNIO
Cantine Solopaca - Campania - 13,5%

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC
Cantine Spinelli - Abruzzo - 13,5%

FORBITO CABERNET SAUVIGNON IGT
Cantina Berardi - Lazio - 14,5%

NEGROAMARO VALLONE
Agricole Vallone - Puglia - 13%

chianti classico superiore
Le Ginestre - Toscana - 13,5%

RIO ALBO VALPOLICELLA
Cantina Cá Rugate - Veneto - 13%

opiniam syrah lazio igp 
Cantina Gaffino - Lazio - 13%

LAGREIN 
St. Michael Eppan - Alto Adige - 13,5%

NEBBIOLO D’ALBA
Marchesi di Barolo - Piemonte - 13%

BRUNELLO DI MONTALCINO
Cantina Verbena - Toscana - 15%

25

28

30

30

32

34

35

50

50

75

CARTA DEI VINI



BIANCHI
PECORINO
Tratturo - Cantine Spinelli - Abruzzo - 12,5%

MALVASIA
Cantina La Giannettola - Lazio - 13,5%

GEWURZTRAMINER DOC
Cantina Roeno - Trentino - 13%

RIBOLLA GIALLA DOC
Vigna del Lauro - Friuli Venezia Giulia- 12,5%

FALANGHINA IGP
Cantina San Salvatore 1988 - Campania- 13%

TESSUTO SALENTO ROSATO
Cantine Due Palme - Puglia - 12%

25

30

32

35

45

30

CARTA DEI VINI

ROSÈ



BOLLICINE 
PROSECCO 

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE
Follador - Millesimato docg extra dry - veneto glera 100%, 11,5%

ALTA LANGA METODO CLASSICO DOCG
Millesimato 2019 - Marcalberto - 12,5%

MOET CHAMPAGNE BRUT 

MOET CHAMPAGNE ICE 

30

45

70

180

230

CARTA DEI VINI



MESCITA

7

7

8

8

7

8

8

7

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

SOLOPACA ROSSO SANNIO

CHIANTI CLASSICO SUPERIORE

VALPOLICELLA 

PECORINO

GEWURZTRAMINER 

RIBOLLA

PROSECCO

ROSSI

BIANCHI

BOLLICINE



SOFT DRINK

Heineken

ichnusa non filtrata

IPA MORETTI 

PAULANER ROSSA

6

7

7

7

BIRRE ALLA SPINA

ACQUA NATurale  0.75

ACQUA LEGGERMENTE FRIZZANTE 0.75

3

3

ACQUA 

coca cola vap

coca cola zero vap

redbull

organics
Black orange, purple berry, tonic water, bitter lemon ginger beer. 

5

5

5

5

SOFT DRINK 



ALLERGENI

Glutine1.
Crostacei e derivati2.
Uova e derivati3.
Pesce e derivati4.
Arachidi e derivati5.
Sosia e derivati6.
Latte e derivati7.
Frutto a guscio e derivati8.
Sedano e derivati9.
Senape e derivati10.
Semi di sesamo e derivati11.
Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/ kg o 10
mg/l espressi come SO2

12.

Lupini13.
Mollushi14.


