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di San Valentino
2026

Menu servito

Battuta di salmone marinato con crema di avocado,
guinoa croccante e citronette al lime e pepe rosa

Risotto al radicchio e barolo con stracotto di reale al cumino e ginepro
e julienne di peperoni piccanti

Suprema di pollo e scampi in veste di spinaci, marinato al curry
su patata schiacciata allo yogurt ed erbette fini

Cuore al tiramisu glassato alla Fragola

Petit fours

L’amore ¢ negli sguardi, nei brindisi e nei piccoli momenti condivisi.




